
il menu

› La millefoglie di carciofi, patate e porri 
croccanti su salsa leggera allo zafferano
› La vellutata di ceci con sauté di polpo 
del Mediterraneo al rosmarino
› Il risotto al profumo di arance di Sicilia 
mantecato alla robiola
› I bocconcini di filetto di manzo 
alla griglia, riduzione di aceto balsamico 
tradizionale accompagnati da bouquet 
di verdure di stagione
› Il tortino caldo con cuore di cioccolato 
fondente e salsa al frutto della passione
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› Pan cresciuto servito con motzetta 
della Maison Bertolin
› Parmigiano Reggiano di 12 mesi
› Cilindro di Lard d’Arnad 
con pane di segale
› Coni di pane con mousse di Bleu 
d’Aoste e pere “martine”
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Succo di mele “renette” 
e “golden” Cofruits
Spumante Extra Dry 
Cave du Vin Blanc Morgex et La Salle

l’aperitivo


